
DRINK MENU

BEER
ビール
BEER

HIGH-BALL

ROCK

WATER

ハイボール

ロック

水割り

WHISKY

WHITE WINE

RED WINE

白ワイン

赤ワイン

WINE

GIN TONIC

SPUMONI

AMARETTO GINGER

APEROL SPRITZ

ジントニック

スプモーニ

アマレットジンジャー

アペロールスピリッツ

COCKTAILS

30 分飲み放題延長：1,210 円 ( 税サ込 ) 

ORANGE JUICE

GRAPEFRUIT JUICE

OOLONG TEA

PEPSI COLA

GINGER ALE 

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

烏龍茶

ペプシ・コーラ

ジンジャエール

SOFT DRINKS

6,500    | SAMPLE BUFFET MENU

HIMSICAL SALAD

ZEPPOLE WITH NEAPOLITAN GREEN SEAWEED

ASSORTED PROSCIUTTO, SALAMI, AND MORTADELLA HAM

POTATO FRIES TRUFFLE FLAVOR

VEGETABLE FRITTO WITH CHEESE

気まぐれサラダ

ナポリの青のり入りゼッポレ

生ハム、サラミ、モルタデッラハムの盛り合わせ

ポテトフライ　トリュフ風味

野菜のフリット　チーズかけ

ANTIPASTO

MARGHERITA

QUATTRO FORMAGGI

ANTICHI SAPORI

TOMATO AND ANCHOVY MARINARA

マルゲリータ

4種のチーズ

アンティキサポーリ

トマトとアンチョビのマリナーラ

PIZZA

LONG EGGPLANT PENNE ARRABBIATA

NEAPOLITAN-STYLE SPAGHETTI
WITH KETTLE-FRIED WHITEBAIT AND CABBAGE

長ナスのペンネアラビアータ

釡揚げシラスとキャベツのナポリ風スパゲティー

PRIMO

CAREFULLY SELECTED OVEN-ROASTED PORK PORCHETTA
厳選豚の窯焼き　ポルケッタ
SECONDO

TIRAMISU
ティラミス
DOLCE

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )
メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



8,000    | SAMPLE BUFFET MENU

DRINK MENU

BEER
ビール
BEER

HIGH-BALL

ROCK

WATER

ハイボール

ロック

水割り

WHISKY

WHITE WINE

RED WINE

白ワイン

赤ワイン

WINE

GIN TONIC

SPUMONI

AMARETTO GINGER

APEROL SPRITZ

ジントニック

スプモーニ

アマレットジンジャー

アペロールスピリッツ

COCKTAILS

30 分飲み放題延長：1,210 円 ( 税サ込 ) 

ORANGE JUICE

GRAPEFRUIT JUICE

OOLONG TEA

PEPSI COLA

GINGER ALE 

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

烏龍茶

ペプシ・コーラ

ジンジャエール

SOFT DRINKS

HIMSICAL SALAD

ZEPPOLE WITH NEAPOLITAN GREEN SEAWEED

ASSORTED PROSCIUTTO, SALAMI, AND MORTADELLA HAM

POTATO FRIES TRUFFLE FLAVOR

VEGETABLE FRITTO WITH CHEESE

HOMEMADE CHICKEN BREAST HAM WITH BASIL SAUCE

MARINATED SALMON

‘NDUJA BRUSCHETTA

気まぐれサラダ

ナポリの青のり入りゼッポレ

生ハム、サラミ、モルタデッラハムの盛り合わせ

ポテトフライ　トリュフ風味

野菜のフリット　チーズかけ

鶏むね肉の自家製ハム　バジルソース

サーモンのマリネ

ウンデューヤのブルスケッタ

ANTIPASTO

MARGHERITA

QUATTRO FORMAGGI

ANTICHI SAPORI

CAPRICCIOSA

マルゲリータ

4種のチーズ

アンティキサポーリ

カプリチョーザ

PIZZA

LONG EGGPLANT PENNE ARRABBIATA

PEPERONCINO WITH SALSICCIA AND VEGETABLES

長ナスのペンネアラビアータ

サルシッチャと野菜のペペロンチーノ

PRIMO

OKINAWA PORK GRILLED PORCHETTA

CAREFULLY SELECTED GRILLED CHICKEN WITH DIAVOLA SAUCE

沖縄豚の窯焼き　ポルケッタ

厳選鶏のグリル　ディアボラソース

SECONDO

TIRAMISU
ティラミス
DOLCE

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )
メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



DRINK MENU

BEER
ビール
BEER

HIGH-BALL

ROCK

WATER

ハイボール

ロック

水割り

WHISKY

WHITE WINE

RED WINE

白ワイン

赤ワイン

WINE

GIN TONIC

SPUMONI

AMARETTO GINGER

APEROL SPRITZ

ジントニック

スプモーニ

アマレットジンジャー

アペロールスピリッツ

COCKTAILS

30 分飲み放題延長：1,210 円 ( 税サ込 ) 

ORANGE JUICE

GRAPEFRUIT JUICE

OOLONG TEA

PEPSI COLA

GINGER ALE 

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

烏龍茶

ペプシ・コーラ

ジンジャエール

SOFT DRINKS

9,500    | SAMPLE BUFFET MENU

HIMSICAL SALAD

ZEPPOLE WITH NEAPOLITAN GREEN SEAWEED

ASSORTED PROSCIUTTO, SALAMI, AND MORTADELLA HAM

POTATO FRIES TRUFFLE FLAVOR

VEGETABLE FRITTO WITH CHEESE

HOMEMADE CHICKEN BREAST HAM WITH BASIL SAUCE

MARINATED SALMON

‘NDUJA BRUSCHETTA

FRESH FISH CARPACCIO

MARINATED OCTOPUS AND VEGETABLES

気まぐれサラダ

ナポリの青のり入りゼッポレ

生ハム、サラミ、モルタデッラハムの盛り合わせ

ポテトフライ　トリュフ風味

野菜のフリット　チーズかけ

鶏むね肉の自家製ハム　バジルソース

サーモンのマリネ

ウンデューヤのブルスケッタ

鮮魚のカルパッチョ

たこと野菜のマリネ

ANTIPASTO

MARGHERITA / QUATTRO FORMAGGI / ANTICHI SAPORI / DOC
マルゲリータ ・ 4種のチーズ ・ アンティキサポーリ ・ DOC
PIZZA

AMATRICIANA FIJILLI WITH THICK-SLICED BACON AND ONIONS

OLIO SPAGHETTI WITH BOILED WHITEBAIT AND VEGETABLES

PENNE WITH FRESH TOMATOES AND CREAMY MOZZARELLA CHEESE

厚切りベーコンと玉ねぎのアマトリチャーナのフィジリ

釡揚げシラスと野菜のアーリオ　オーリオ　スパゲティー

フレッシュトマトとクリーミーなモッツァレラチーズのペンネ

PRIMO

OKINAWA PORK GRILLED PORCHETTA

CAREFULLY SELECTED GRILLED CHICKEN WITH DIAVOLA SAUCE

AQUA PAZZA WITH FRESH FISH AND VARIOUS SHELLFISH

沖縄豚の窯焼き　ポルケッタ

厳選鶏のグリル　ディアボラソース

鮮魚といろいろな貝のアクアパッツァ

SECONDO

2 COLORS TIRAMISU
2色　ティラミス
DOLCE

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )
メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ



11,000    | SAMPLE BUFFET MENU

HIMSICAL SALAD

ASSORTED PROSCIUTTO, SALAMI, AND MORTADELLA HAM

POTATO FRIES TRUFFLE FLAVOR

VEGETABLE FRITTO WITH CHEESE

HOMEMADE CHICKEN BREAST HAM WITH BASIL SAUCE

MARINATED SALMON

‘NDUJA BRUSCHETTA

FRESH FISH CARPACCIO

MARINATED OCTOPUS AND VEGETABLES

SEASONAL FRUIT CAPRESE

気まぐれサラダ

生ハム、サラミ、モルタデッラハムの盛り合わせ

ポテトフライ　トリュフ風味

野菜のフリット　チーズかけ

鶏むね肉の自家製ハム　バジルソース

サーモンのマリネ

ウンデューヤのブルスケッタ

鮮魚のカルパッチョ

たこと野菜のマリネ

季節フルーツのカプレーゼ

ANTIPASTO

MARGHERITA / QUATTRO FORMAGGI / ANTICHI SAPORI / DOC
マルゲリータ ・ 4種のチーズ ・ アンティキサポーリ ・ DOC
PIZZA

OLIO SPAGHETTI WITH BOILED WHITEBAIT AND VEGETABLES

PENNE WITH FRESH TOMATOES AND CREAMY MOZZARELLA CHEESE

FIJIRI OF BEEF BELLY WITH NEAPOLITAN RAGU SAUCE

釡揚げシラスと野菜のアーリオ　オーリオ　スパゲティー

フレッシュトマトとクリーミーなモッツァレラチーズのペンネ

牛バラ肉のナポリ風ラグーソースのフィジリ

PRIMO

OKINAWA PORK GRILLED PORCHETTA

AQUA PAZZA WITH FRESH FISH AND VARIOUS SHELLFISH

SPECIAL GRILLED BEEF WITH BALSAMIC SAUCE

沖縄豚の窯焼き　ポルケッタ

鮮魚といろいろな貝のアクアパッツァ

特選牛のグリル　バルサミコソース

SECONDO

2 COLORS TIRAMISU
2色　ティラミス
DOLCE

DRINK MENU

BEER
ビール
BEER

HIGH-BALL

ROCK

WATER

ハイボール

ロック

水割り

WHISKY

WHITE WINE

RED WINE

白ワイン

赤ワイン

WINE

GIN TONIC

SPUMONI

AMARETTO GINGER

APEROL SPRITZ

ジントニック

スプモーニ

アマレットジンジャー

アペロールスピリッツ

COCKTAILS

30 分飲み放題延長：1,210 円 ( 税サ込 ) 

ORANGE JUICE

GRAPEFRUIT JUICE

OOLONG TEA

PEPSI COLA

GINGER ALE 

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

烏龍茶

ペプシ・コーラ

ジンジャエール

SOFT DRINKS

表示価格は税込価格です / 2 時間制 ( 飲食代・会場費含む )
メニュー内容は可能な限りリクエストにお応えします / 詳しくはご相談くださいませ


